NUESTRA COCINA

Ofrecemos comer a eleccién
y sin limites entradas,
achuras, carnes, aves, cordero,
ensaladas, papas fritas,
pastas artesanales, 30 platos elaborados para elegir.
Incluye una bebida por persona
(vino de la casa,
cerveza, gaseosa 0 agua), un postre,

tortas.
Ensaladas de frutas naturales -

Peras a la borgona -

Budin de pan casero -
Panqueque de dulce de leche,
banana 6 manzana,
salsa de durazno, salsa de frutilla,
batata con chocolate,
membrillo, mixto (manzana-banana)

- Arroz con leche -

- Duraznos en almibar -

- Frutas de estacion -

- Manzana Asada - Queso y dulce de batata -
- Queso y dulce de membrillo -

- Flan casero.

Helados: Crema americana,
vainilla, frutilla, limon,
chocolate, dulce de leche y banana split.




PLATOS ELABORADOS

Costillas de Cerdo a la Riojana

(arvejas, papas a la espafola, jamén
cocido, huevo frito)

Costillitas de Cerdo con salsa barbacoa

Carré de Cerdo a la Calabresa
(Ajo, aji molido, orégano, vino blancofileto

con papas a la espanola)

Carréde Cerdo a la Hindu

(salsa ala naranja, anana, durazno, zapallo,
banana)

Jamoncito de Pollo a la Lombarda
(pollosemi-deshuesado relleno con jamon
cocido, muzzarella, morrones, salsa blanca)
Jamon Glasé

(salsademiglass, marsala)

Lechoén usonostro

(cebolla de verdeo, champignones, aceitunas
verdes y negras, morrones, papas ala
espafola aji en vinagre, aji picante)

Matambrito al Verdeo

(Demiglass, verdeo, papas a la espanola)

Pollo a la Naranja

(salsa de naranja, licores, jugo de naranja,
papas a la espafola, puré de manzana)

Pollo al Ajillo

(ajo, vino blanco, papas a la espafiola)

Pollo a la Calabresa

(ajo, aji molido, orégano, vino blanco,
papas a la espanola)

Pollo a la Provenzal

(ajo, perejil, vino blanco, papas ala
espafola)

Pechuguita de Pollo al Verdeo
(demiglass, verdeo, papas a la espanola)

Rinoncitos a la Provenzal

(rehogados en vino blanco, ajo, perejil)

Rinoncitos alChampignon
(champignon, papas a la espafiola,
demiglass)

Suprema Maryland

(papas pay, banana frita, jamon cocido,

crema de choclo)




PASTAS

ARTESANALES -

Canelones de pollo

Canelones de verdura y pollo

Ravioles de seso y verdura
Sorrentinosde jamony queso

Sorrentinosde pollo

VEGETARIANAS -

Cintas al puro huevo

Cintas verdes de espinaca
Noquis de papa

Ravioles de calabaza
Ravioles dericotay nuez
Sorrentinos de ricota y nuez

Sorrentinosde verdura

SALSAS

Fileto

Bolognesa
Manteca
Crema

Roquefort

Pesto

Salsa Blanca

Mixta

Scarparo (jamon saltado con verdeo, muzzarella,
crema, fileto y pesto)

Gran Caruso (crema, fileto, champignones, queso)

Cuatro Quesos (crema, sardo, roquefort, provolone,
muzzarella)

Napolitana (jamon, fileto, muzzarella, gratinado)
Rosa (fileto, crema o salsa blanca)

Aglio e Olio (aji, aceite de oliva, perejil)
Alla Sorrentina (tomate, albahaca, muzzarella)
Parissiene (salsa blanca, pollo, jamon, champignones)

Salsade mi Tio (cebolla de verdeo, perejil, aji,
vino blanco, pollo, crema, champignones)

Principe Di Napoli (crema, jamén cocido, gratinado,
con huevo frito)

Italiana (tomate, perejil, aceite de oliva)



MINUTAS

Milanesa de ternera
Milanesa de ternera a la napolitana
Milanesita de muzzarella
Papas fritas
Papas fritas a la provenzal
Puré de manzanas
Puré de papas
Suprema de pollo

Suprema de pollo a la napolitana




PIZZAS

Muzzarella

(Tomate Triturado, muzzarella, orégano y aceitunas)

Muzzarellay Jamoén

(Tomate Triturado, muzzarella, jamon cocido y aceitunas)

Muzzarella Rucula y Tomates

(Salsa de tomate, muzzarella, orégano, jamén cocido, morrén, aceitunas y orégano)

Muzzarella Panceta Y Morrones

(Salsa de tomate, muzzarella, jamoén cocido, morrén, aceitunas y orégano)

Napolitana

(Tomate Triturado, muzzarella, finas rodajas de
tomate,ajo, morron picado, perejil y aceitunas)

Fugazzeta

(Muzzarella’ cebolla, aceitunas, oliva y orégano)

HAMBURGUESAS

Burguer (Hamburguesa)

Cheeseburger (Hamburguesa con queso, lechuga,
tomate, pepino, cebolla)

Hot Dog (Salchicha de Viena)

Dakota Sandwich (Sandwich de jamon |, queso,
pollo fileteado, panceta tomate y Ikechuga)

. Sandwich de Vacio (Sandwich de vacio)
4BY Choripan (Sandwich de chorizo)




PESCADOS Y MARISCOS

Cornalitos

Mejillones a la marinera
Mejillones con Arroz

Merluza Frita en Trozos

Filet de Merluza a la Romana

Salmoén Blanco a la plancha con Verduras Salteadas

COCINA ESPANOLA

Cazuela de mariscos (anillas de calamar, mejillones, tentaculos de calamar, aletas de
calamar, camarones, pulpo, langostinos, caldo de pescado, arvejas, morrén, cebolla)

Meijillones a la provenzal (Mejillones, ajo, perejil)
Paella (Arroz, curry, morrdn, cebolla, anillas de calamar, tentaculos de calamar,

camarones, pulpo, langostino, caldo de pescado, arvejas, pollo)
Pulpo a la espafiola (Pulpo, cebolla, morrén, pimenton, caldo, papas noisettes)



COCINA FRANCESA

Rifioncitos con salsa Dijon

(Rifones, crema, salsa de Dijon)
Trucha a la mostaza
(Trucha, crema, mostaza y papines)

Pollo al vino

(Pollo, vino tinto, papas espafolas, y arvejas a la manteca)




COCINA MEDITERRANEA

Ragoude Cordero (Cordero macerado en marsala
y colchon de hojas verdes.)

Bife de ave acompafnado de fioquis en manteca
de hierbas y champigfiones sofritos

COCINA JAPONESA

Sticks (Salmoén en bastones rebozados c/sésamo y timbal de arroz
aromatizado)

MontSalad (Atun en tiras a la plancha, sobre mezclumde verdes
crocantes)

Yakimeshi (Trozos de ave c/vegetales y arroz perfumados al wok)

Yakisoba(Fideos de arroz sofrito con bastones de cerdo en aceite de
sésamo)




Banana Split
Chocolate

Crema americana
Dulce de leche
Frutilla

Limon

Vainilla

HELADOS

POSTRES

Arroz con leche
Budin de pan
Durazno en almibar
Ensalada de frutas
Flan

Frutas de estacion

Capelina con crema
americanay salsa de frambuesa

Volcan de Chocolate (relleno con una
crema tibia de chocolate y
helado de americana)



PANQUEQUES

Banana

C/ batata con chocolate
Con membrillo

Con salsa de durazno
Con salsa de frutilla

Dulce de leche

Manzana

Mixto (manzana y banana)

POSTRES ADICIONALES

Copade mi Tio (flan, helado, frutas, nueces, charlotte)
Don Pedro (helado, crema, nueces y whisky)
Lemon Ice Cup (champagne con helado de limén)

Postre Adicional
Charlotte
Rhun




BEBIDAS

Aperitivos

Cinzano
Gancia
Fernet

Jugos Exprimidos
Naranja

Limén

Pomelo

Sidra y Champagne
Sidra
Chandon Extra brut

Mont Reims Demi Sec.

Montchenot

Monitor Extra brut.
Norton 1/2

Whiskys
Old Smuggler
Criadores ( 1 med)

JB

Blenders o Premium (1 med)

Bebidas
Agua mineral
Cola

Naranja
Lima— limoén
Pomelo
Citrus
Tonica

Bebida Adicional
Coca Cola 600 cm3
Ser500cm3

Cognac

- " 'Reseérvade San Juan

i

iLicores

Tia Maria o Contreau
Strega o Rhun

' 'Am’s 8 Hermanos
Ginebra Bols

Cerveza

Chopp 530 cm3

Cerveza tirada jarra
Warsteiner porron
Warsteiner botella de litro
Heinecken



CAFETERIA

Café
Café con leche
Café Doble
Café Doble con crema
Café con crema
Té
Té de Hierbas Digestivas

deleitece con nuectrac

mecas dulcecs
N



